Wymagania edukacyjne

Przedmiot Pracownia ustug gastronomicznych

Klasa 5dTp

I. Wymagania ogélne

Uczen w ramach przedmiotu przestrzega procedur BHP. Zna zasady organizacji i higieny

pracy. Potrafi zaplanowac¢ przyjecie okolicznosciowe i sporzadzi¢ potrzebng dokumentacje. Ponadto

dobiera metody obstugi, dobiera urzadzenia i sprzet do wykonywania ustug gastronomicznych i
cateringowych.

II. Wymagania szczegélowe

Uczen potrafi:
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zastosowac roznorodne metody obstugi klientéw;

zastosowaé zasady ustawiania stolow;

obliczy¢ powierzchni¢ stolu w zaleznosci od liczby gosci;

wyjasni¢ zasady ustawiania stolow w zaleznosci od liczby gosci rodzaju przyjec;

wyznaczy¢ miejsce ustawienia stolow i utozenia innych sprzetéw podczas rdéznego typu ustug;
narysowac¢ szkic ustawienia stotow;

narysowac szkic rozmieszczenia gosci w zaleznosci od rodzaju przyjec;

zaplanowac dekoracje stotu;

zestawiaé zastawe i bielizng stotowa w zaleznosci od $wiadczonych ustug;

. zaplanowac bielizne i zastawg stotowa na przyjecia r6znego rodzaju,

. dobiera¢ urzadzenia i sprzet do wykonania ustug gastronomicznych;

. okresli¢ zasady doboru urzadzen i sprz¢tu do wykonania uslug gastronomicznych;

. zaplanowa¢ sprzet i urzadzenia do wykonania ustugi gastronomiczne;j;

. obliczy¢ ilo$¢ sprzgtu niezbednego do wykonania ustugi gastronomicznej;

. uzytkuje sprzg¢t i urzadzenia do wykonania uslug gastronomicznych;

. oceni¢ stan techniczny sprzetu i urzadzen do wykonania ustug gastronomicznych;

. skorzystac ze sprzetu i urzadzen w czasie wykonywania ustug;

. zastosowa¢ zasady mycia sprzetu i zastawy;

. zastosowac¢ zasady pielegnacji i przechowywania r6znego rodzaju zastawy stotowe;j i bielizny;

skontrolowa¢ stan sprzetu wydawanego i zdawanego;

Kompetencije personalne i spoteczne :

1.

przestrzega zasad kultury i etyki w komunikacji z przetozonym, klientami, go§¢mi i
wspolpracownikami w codziennych kontaktach

stosuje zasady komunikacji interpersonalnej

stosuje techniki radzenia sobie ze stresem



wykazuje si¢ kreatywnoS$cia i otwarto$cig na zmiany
aktualizuje wiedze i doskonali umiejgtnosci zawodowe
planuje wykonanie zadania w gastronomii

stosuje metody i techniki rozwigzywania problemow
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wspolpracuje w zespole

I11. Wymagania edukacyjne niezbedne do uzyskania poszczegdlnych $rodrocznych i rocznych
ocen klasyfikacyjnych
Ocene celujaca otrzymuje uczen, ktory:

* opanowal wiedze¢ i umiejetnosci znacznie wykraczajace poza program nauczania,
* opanowal pelny zakres wiadomosci 1 umiejetnosci okreslone w wymaganiach edukacyjnych,
* samodzielnie rozwigzuje problemy zwigzane z przedmiotem,

* umiej¢tnie stosuje wiedze¢ i umiejetnosci z innych przedmiotow do rozwigzywania problemow
zawodowych,

* Diegle stosuje terminologi¢ wtasciwa dla zawodu,

* analizuje i ocenia rozwigzania problemow,

* trafnie wykorzystuje wiedze¢ teoretyczng do rozwigzywania problemoéw praktycznych,
* planuje proces rozwigzywania problemow, proponuje oryginalne, tworcze rozwigzania

* wykazuje zainteresowanie zawodem, rozwija swoje zainteresowania samodzielnie biorgc udziat
w pozaszkolnych formach doksztatcania,

* Dbierze udzial w konkursach, olimpiadach zwigzanych z zawodem.

Ocene bardzo dobrg otrzymuje uczen, ktory:

* opanowal wiadomosci i umiejetnosci zawodowe w stopniu gwarantujacym wysoki poziom

kwalifikacji zawodowych,
* samodzielnie rozwiazuje problemy teoretyczne i praktyczne zwiazane z przedmiotem,
* sprawnie postuguje si¢ terminologia wtasciwa dla zawodu,
* potrafi argumentowa¢ wlasne rozwiagzania problemow,
* potrafi dokona¢ analizy problemu,
* potrafi rozwigzywa¢ zadania nietypowe zwigzane z zawodem,
* wykorzystuje wiedzg teoretyczng do rozwigzywania zadan praktycznych,
* jest aktywny na lekcjach,
* wykonuje prace w sposob estetyczny,
* pracuje systematycznie,

* stosuje si¢ do zasad bhp wlasciwych w zawodzie.



Ocene¢ dobrg otrzymuje uczen, ktéry:

* opanowal wiadomosci i umieje¢tnosci wlasciwe dla zawodu w stopniu pozwalajacym na
skuteczne wykonywanie zawodu

* Dbraki, jakie posiada pozwalajg na wykonywanie czynno$ci zawodowych, potrafi prawidtowo
rozpoznac¢ problem zawodowy i zaproponowac typowy sposob rozwigzania,

* znai stosuje pojecia i zasady wlasciwe dla zawodu,

* znai stosuje zasady bhp wtasciwe dla zawodu,

* potrafi stosowa¢ poznane procedury do wykonania zadania praktycznego,

* potrafi poprawi¢ wskazany przez nauczyciela btad w wykonywanym zadaniu,
* dobrze postuguje si¢ podstawowa terminologia zawodowa,

* potrafi samodzielnie rozwigzaé¢ typowy problem teoretyczny i praktyczny,

* potrafi prawidlowo interpretowac teksty i schematy fachowe,

* jest aktywny na lekcjach,

* prace domowe (rysunki, projekty) sa wykonane starannie z niewielkimi btgdami.

Ocene dostateczng otrzymuje uczen, ktory:

* opanowal podstawowe wiadomosci i umiejetnosci zawodowe w zakresie pozwalajacym na
rozwigzywanie wickszo$ci probleméw i zadan w danym zawodzie,

* zna podstawowe pojecia, zasady i prawa wlasciwe dla danego zawodu,

* przy pomocy nauczyciela potrafi dokona¢ analizy typowego problemu zawodowego i
zaproponowac rozwigzanie,

* przy pomocy nauczyciela potrafi okresli¢ nieprawidlowo$ci w rozwigzaniu i poprawic bledy,
* postuguje si¢ terminologia fachowa z btedami,

* wykonane prace zawierajg btedy, ktore pozwalajg po wprowadzeniu poprawek na prawidtowe
rozwigzania problemu,

* potrafi stosowac poznane wczesniej typowe rozwigzania.

Ocene dopuszczajacy otrzymuje uczen, ktory:

* opanowal w stopniu elementarnym wiadomosci i umiejetnosci zawodowe w zakresie
pozwalajacym na rozwigzywanie wickszosci problemow i zadan w danym zawodzie,

* braki w wiadomosciach i umiejetnosciach pozwalaja na wykonywanie podstawowych
czynnosci zawodowych,

* zna podstawowe zasady bhp wtasciwe dla zawodu i potrafi je zastosowac,
* wykonuje proste czynnos$ci zawodowe,

* stosuje nieudolnie jezyk zawodowy, zna podstawowe pojgcia, nazywa podstawowe przyrzady,
uktady, procesy itp.

* braki, jakie wykazuje pozwalaja na kontynuowanie ksztatcenia zawodowego.



Ocene niedostateczna otrzymuje uczen, ktory:

* nie opanowal wiadomosci i umiej¢tnosci przewidzianych przez podstawg programowa
ksztatcenia w zawodzie w zakresie pozwalajagcym na wykonywanie zawodu,

* nie pracuje systematycznie, opuszcza zajecia,

* nie potrafi nazwac, wymieni¢ podstawowych poje¢, zasad w zawodzie,

* nie potrafi rozwigza¢ podstawowego, typowego problemu nawet przy pomocy nauczyciela,
* nie zna elementarnych poje¢, terminow wihasciwych dla zawodu,

* nie wykazuje zainteresowania zawodem

* nie zna podstawowych zasad bhp w zawodzie, nie stosuje si¢ do tych zasad,

* braki, jakie wykazuje nie pozwalajg na dalsze ksztatcenie zawodowe.



