Wymagania edukacyjne

Przedmiot Uslugi gastronomiczne

Klasa 3aBp/k

I. Wymagania ogolne

Uczen w ramach przedmiotu poznaje zagadnienia dotyczace organizacji okolicznosciowych przyjeé¢
stojacych, zasiadanych oraz mieszanych. Zna zasady organizowania szkolen, przyj¢¢ dyplomatyczny
oraz ushug cateringowych.

II. Wymagania szczegolowe

1. Przygotowuje migjsca wykonania ustug gastronomicznych;

e dobiera miejsce realizacji ustug gastronomicznych w zaleznos$ci od rodzaju zamdwienia;
e projektuje dekoracj¢ sali w zaleznosci od rodzaju $wiadczonej ustugi;

e okresla wyposazenie pomocnika kelnerskiego;

e dobiera zastawg i bielizne stolowg;

e planuje sposdb nakrycia stotu do okreslonego menu;

e dobiera odpowiednig dekoracj¢ na stot okolicznosciowy w zaleznosci od rodzaju imprezy;

2. Organizacja przyje¢ stojacych, zasiadanych i mieszanych

e Potrafi dobra¢ menu w zaleznosci od rodzaju przyjecia;

e Zna zasady obliczania powierzchni sal, stotow bankietowych czy bufetow;,
e Zna zasady obstugi przyjec;

3. Dobiera urzadzenia i sprz¢t do wykonania uslug gastronomicznych;

e dobiera urzadzenia i sprzet do transportu potraw i napojow;

e dobiera urzadzenia do ekspedycji potraw i1 napojow;

e dobiera meble oraz dodatkowy sprzet do organizacji ustug cateringowych;

e oblicza iloé¢ sprzetu do organizacji imprez z uwzglednieniem odpowiedniego zapasu;

4. Uzytkuje sprzet i urzadzenia do wykonania ustug gastronomicznych;

e wymienia sprzet niezbedny do wykonywania ustug gastronomicznych;
e charakteryzuje sprzet uzywany podczas wykonywania ustug;

e stosuje sprzet i urzadzenia do wykonania ustug gastronomicznych;

5. Wykonuje czynnosci porzadkowe, rozlicza sprzet, zastawe i bielizne stolowg po wykonaniu
ustug gastronomicznych;



o okresla zasady rozliczania si¢ z pobranego sprzgtu, bielizny i zastawy stolowej po wykonaniu
ustugi;

e przeprowadza kontrolg iloSciowg i jakoSciowa sprzetu, zastawy i bielizny stotowej uzytych do
obstugi;

o rozlicza sprzet, zastawe i bielizne stotowa uzyta do obstugi;

e porzadkuje stanowisko wykonywania ustug;

6. korzysta ze specjalistycznych programow komputerowych do planowania i rozliczania
kosztow ustug gastronomicznych.

II1. Wymagania edukacyjne niezbedne do uzyskania poszczegolnych sréodrocznych i
rocznych ocen klasyfikacyjnych
Ocene celujaca otrzymuje uczen, ktory:

* opanowal wiedze i umiejetnosci znacznie wykraczajgce poza program nauczania,

* opanowat pelny zakres wiadomosci i umiejetnosci okreslone w wymaganiach edukacyjnych,

* samodzielnie rozwigzuje problemy zwigzane z przedmiotem,

* umiej¢tnie stosuje wiedze 1 umiejetnosci z innych przedmiotéw do rozwigzywania problemow
zawodowych,

* biegle stosuje terminologi¢ wlasciwa dla zawodu,

* analizuje i ocenia rozwigzania probleméw,

* trafnie wykorzystuje wiedze teoretyczng do rozwigzywania problemdw praktycznych,

* planuje proces rozwigzywania probleméw, proponuje oryginalne, tworcze rozwigzania

* wykazuje zainteresowanie zawodem, rozwija swoje zainteresowania samodzielnie biorgc udziat
w pozaszkolnych formach doksztatcania,

*  bierze udzial w konkursach, olimpiadach zwigzanych z zawodem.

Oceng¢ bardzo dobra otrzymuje uczen, ktory:

* opanowal wiadomosci i umiej¢tnosci zawodowe w stopniu gwarantujacym wysoki poziom
kwalifikacji zawodowych,

* samodzielnie rozwigzuje problemy teoretyczne i praktyczne zwigzane z przedmiotem,
* sprawnie postuguje si¢ terminologia wtasciwg dla zawodu,

* potrafi argumentowa¢ wlasne rozwigzania problemow,

* potrafi dokona¢ analizy problemu,

* potrafi rozwigzywac zadania nietypowe zwigzane z zawodem,

* wykorzystuje wiedzg teoretyczna do rozwigzywania zadan praktycznych,

* jest aktywny na lekcjach,

* wykonuje prace w sposob estetyczny,

* pracuje systematycznie,



* stosuje si¢ do zasad bhp wlasciwych w zawodzie.

Ocene¢ dobra otrzymuje uczen, ktory:

* opanowal wiadomosci i umieje¢tnosci wlasciwe dla zawodu w stopniu pozwalajagcym na
skuteczne wykonywanie zawodu

*  Dbraki, jakie posiada pozwalajg na wykonywanie czynno$ci zawodowych, potrafi prawidtowo
rozpozna¢ problem zawodowy i zaproponowac typowy sposob rozwigzania,

* znai stosuje pojecia i zasady wlasciwe dla zawodu,

* znai stosuje zasady bhp wlasciwe dla zawodu,

*  potrafi stosowaé poznane procedury do wykonania zadania praktycznego,

*  potrafi poprawi¢ wskazany przez nauczyciela btad w wykonywanym zadaniu,
* dobrze postuguje si¢ podstawowg terminologia zawodowa,

* potrafi samodzielnie rozwigzaé typowy problem teoretyczny i praktyczny,

* potrafi prawidtowo interpretowac teksty i schematy fachowe,

* jest aktywny na lekcjach,

* prace domowe (rysunki, projekty) sa wykonane starannie z niewielkimi btedami.

Ocene dostateczng otrzymuje uczen, ktory:

* opanowal podstawowe wiadomosci i umiejetnosci zawodowe w zakresie pozwalajacym na
rozwiagzywanie wickszosci problemow i zadan w danym zawodzie,

* zna podstawowe pojecia, zasady i prawa wlasciwe dla danego zawodu,

* przy pomocy nauczyciela potrafi dokona¢ analizy typowego problemu zawodowego i
zaproponowac rozwigzanie,

* przy pomocy nauczyciela potrafi okresli¢ nieprawidtowos$ci w rozwigzaniu i poprawi¢ biedy,
* postuguje si¢ terminologia fachowa z btedami,

* wykonane prace zawieraja btedy, ktdre pozwalajg po wprowadzeniu poprawek na prawidtowe
rozwigzania problemu,

* potrafi stosowaé poznane wczesniej typowe rozwigzania.

Ocene¢ dopuszczajaca otrzymuje uczen, ktory:

* opanowal w stopniu elementarnym wiadomosci i umiej¢tnosci zawodowe w  zakresie
pozwalajacym na rozwigzywanie wickszosci problemow i zadan w danym zawodzie,

* braki w wiadomosciach i umiejetnosciach pozwalaja na wykonywanie podstawowych
czynnosci zawodowych,

* zna podstawowe zasady bhp wtasciwe dla zawodu i potrafi je zastosowac,
* wykonuje proste czynnosci zawodowe,

* stosuje nieudolnie jezyk zawodowy, zna podstawowe pojecia, nazywa podstawowe przyrzady,
uktady, procesy itp.



* braki, jakie wykazuje pozwalaja na kontynuowanie ksztatcenia zawodowego.

Oceng¢ niedostateczng otrzymuje uczen, ktory:

* nie opanowal wiadomo$ci i umiejetnosci przewidzianych przez podstawe programowa
ksztalcenia w zawodzie w zakresie pozwalajgcym na wykonywanie zawodu,

* nie pracuje systematycznie, opuszcza zajecia,

* nie potrafi nazwaé, wymieni¢ podstawowych poje¢, zasad w zawodzie,

* nie potrafi rozwigza¢ podstawowego, typowego problemu nawet przy pomocy nauczyciela,
* nie zna elementarnych pojeé, terminow wihasciwych dla zawodu,

* nie wykazuje zainteresowania zawodem

* nie zna podstawowych zasad bhp w zawodzie, nie stosuje sie do tych zasad,

* braki, jakie wykazuje nie pozwalaja na dalsze ksztatcenie zawodowe.



